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Grupo. Abarroles
ACEITE DE SOYA 900cc | 25| 6 o o] 1 1200 4 4 4 4
AJONJOLI x 0 o of o o] of o] o 0 0 0 0
ARROZ BLANCO Lb 70 [ I a5 4 | 4| 0 1455 1455 1455 146
ARVEJA SECA Lo 4 o of o o] of o] o 7 7 7 7
AVENA MOLIDA 2509 6 o ol o o of2]o 7 7 7 7
AVENAEN HOJUELAS | 400g 55 o of o o of o] 1 55 55 55 55
AZUCAR BLANCA Ko 25 o | o | 1 11| 1] o 12 12 12 12
CAFE TOSTADO Y
VoLbo 390g 65 0| o | os o] of o] o 8 8 8 8
CANELAENASTILLAS | 159 0 o of o o] of o] o 0 0 0 0
CANELA EN POLVO 309 9 o of o o] of o] o 9 9 9 9
CEBADA PERLADA Lb 0 o of o o] of o] o 0 0 0 0
CEREAL EN
- 4
FoUeLAS DE Az | 2209 o of o o] of o] o 8 8 8 8
CHOCOLATE DE
- 1
oo SN AZUCAR Lb 1 o of o o of o 3 3 3 3
CLAVO DE OLOR 9 0 o of o o] of o] o 0 0 0 0
CONCHITAS 250g 3 o of o o] of o] o 8 8 8 8
CUCHUCO DE
1
CEoAON x 3 o of o 0| o 0 2 2 2 2
CUCHUCODETRIGO | Lb 3 o of o o] of o] o 3 3 3 3
ESENCIADE VANILLA|  Lb 0 o ol o o] ofos| o 25 25 25 25
FECULA DE MAIZ 90g 7 o of o o s | o] o 13 13 13 13
FIDEOS b 3 o of o o5 o] o o0 25 25 25 25
FRIJOL
EARGAMANTO Lb 1 o of o o] of o] o 5 5 5 5
GALLETA TIPO
4! 1
CRACKERS DUCAL Taco 5 o of o o of o 3 67 67 67 a7
GALLETA DE LECHE un 252 0| o f st o | o8| o 258 258 258 258
GALLETA DE SODA
TIPO GRACKERS Taco 45 o of o o of o] o 70 70 70 o
GALLETA TIPO
\WAFERS un 46 o of o o 4| of o0 123 123 123 123
GALLETA INTEGRAL
7 1
oLUB SO0 un 86 o of o 3| 0| o] o 178 178 178 78
GARBANZO SECO Lo 4 o of o o] of o] o 6 6 6 6
HARINA DE PLATANO | 200g 3 o of o o] of o] o 3 3 3 3
HARINA DE TRIGO
. . . , E E 1,
uaiiabyiy Lb 25 0| o | os o] ofos| o 15 15 15 15
HARINA PRECOCIDA
DAz A0 Kg 275 o o] o o of o] o 185 185 185 185
LENTEJA b 4 o of o o] of o] o 1 1 1 1
MAIZ TRILLADO -
et Lb 3 o of o o] of o] o 6 6 6 6
MARGARINA b 076 o o | 1 0 |ozs| 0 | 05 2 2 2 2
MAYONESA 500g 5 o of o o] ofos| o 75 75 75 75
MERMELADA 200 2 o of o o5 o 1| o0 05 05 05 05
MIEL DE ABEJAS 350g 1 o of o o] of o] o 4 4 4 4
PANELA un 2 o of o o] of o] o 6 6 6 6
POLVO PARA
FORNEAR 80g 09 o of o o] of o] o 09 09 09 09
SAL REFINADA
YODADA- BAJAEN Kg 0 o of o o of o] o 0 0 0 0
|sopio
SALSA DE TOMATE 500g 3 o of o o] of o] o 6 6 6 6
SPAGUETTI 10006 6200 o of o o | o o|z20] o | 1800 18000 18000 it
TE un 0 o of o o] of o] o 0 0 0 0
UVAS PASAS 200 8 o of o o] of o] o 9 9 9 9
VINAGRE x 500cc | 1 o of o o] of o] o 05 05 05 05

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Nancy Martinez Segura_TIPO DE DOCUMENTO: C.C. No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 52.782436 CARGO: Tecnologa en Alimentos

(OBSERVACIONES:

PARA DILIGENCIAR ESTE FORMATO, VER INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO.




